
 

鮎の汐焼き入焼八寸 

お薦めのお造里３種 

米茄子グラタン 

夏野菜ゼリー寄せ 

鮎並唐揚げ 

胡麻河豚湯引き 

緑茶うどん 

杏仁豆腐マンゴーのせ 

５，０００円ｺｰｽ 

の オ 

席料・奉仕料込 

２０１９ 初夏 

 

ス ス 

６，０００円ｺｰｽ 

８，０００円ｺｰｽ 

メ 

席料・奉仕料込 

席料・奉仕料込 

もろこし豆腐イクラのせ 

季節の前菜 ５種 

お薦めのお造里４種 

鮎の汐焼き ２本 

夏野菜ゼリー寄せ 

河豚唐揚げ 

国産牛冷しゃぶ 胡麻ダレ 

緑茶うどん 

杏仁豆腐マンゴー西瓜のせ 

ふかまつ四季のたより 
夏 

もろこし豆腐キャビアのせ 

季節の前菜 ５種 

冷やしとろろ 

お薦めのお造里５種 

鮎の汐焼き ２本 

夏野菜ゼリー寄せ 

水蛸石焼き 明太子 

鴨茄子揚げ出し 鰻 海老 

氷見牛冷しゃぶ 胡麻ダレ 

緑茶うどん 

メロン 西瓜 

夏の美味しさをギュッと詰め込みました 


