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ご法事・ご慶事・各種ご宴会など 

会席コース 

お一人様１０，０００円(税別) 

蟹味噌豆腐 

季節の前菜 

飲める白子玉〆蟹身餡掛け 

焼き蟹 陶板盛り 

紅津和井蟹しゃぶしゃぶ 
蟹味噌グラタン 

蟹湯葉巻天婦羅 

満喫ちらし寿司 蟹・松茸・栗のせ 

吸物 

林檎シャーベット 

焼き蟹はとっても甘くて 

いくらでも食べられちゃいます 

レモンであっさりと♪ 

今年  
い  

kanikanikanikanikanikanikanikani 
 

営業時間 ＡＭ１１：００～ＰＭ２１：００ 

電話受付 ＡＭ９：００より  

※ 夜間は繋がりにくいときがあります 

定休日 不定休 

小部屋あり(２～１６名) 

◍人数に合わせてご案内します 

この時期にしか食べられない食材を吟味した料理長自信作のコース 

お酒も会話も進むこと間違いなし！！是非ご賞味ください 

写真は４人盛りです 



 

 

 

＋＋＋＋ 

おおお０－ 

飲み放題 

瓶ビール(中) 熱燗 焼酎 梅酒 

ハイボール グラスワイン(赤・白) 

ソフトドリンク など 

お一人様２，０００円(税別) 

◍２時間の場合は+５００円 

会席コース 

お一人様５，０００円(税別) 

大皿コース 

 お一人様４，０００円～(税別) 

(大皿料理６品+〆の麺料理が付きます) 

お造里・寿司・揚物盛合せなど 

 

ふかまつの忘新年会プラン 

※料理内容はご相談の上 

決めさせていただきます 

※１０名以上で無料送迎します(砺波市内に限り) 

秋の前菜５種（イクラ軍艦 銀杏など） 

その日のお造里３種 

合鴨鍋 鍋野菜 餅入り 

帆立グラタン 

海老芋あられ揚げ  

生麩チーズ射込み 山椒塩 

鱈と白菜博多蒸し ポン酢 

温かい柚子うどん 

こんにゃく大福 ３つの味 
 

会席コース 

お一人様７，０００円(税別) 

5,000 円コースの 3 品が・・・ 

◍ 帆立グラタン⇒焼き蟹 

◍ 合鴨鍋⇒牛すきやき鍋 

◍ 鱈と白菜博多蒸し⇒香箱蟹 
     

さらに美味しく 

グレードアップします！ 
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